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ASUNTO: Dictamen con proyecto de Decreto de la
Comision Ordinaria de Fomento y Desarrollo
Industrial, Econémico, Artesanal, Comercial
y Turistico, por el que se declara al “Cacao”
como Patrimonio Cultural Inmaterial del
Estado de Tabasco.

Villahermosa, Tabasco; a 26 de junio de 2024.

DIP. JOSE DE JESUS HERNANDEZ DIAZ
PRESIDENTE DE LA COMISION PERMANENTE
DEL CONGRESO DEL ESTADO DE TABASCO
PRESENTE

Las diputadas y los diputados integrantes de la Comision Ordinaria de Fomento y
Desatrollo Industrial, Econémico, Artesanal, Comercial y Turistico, de la Sexagésima
Cuarta Legislatura al Congreso del Estado, con fundamento en lo dispuesto por los
articulos 36, fraccion |, de la Constitucion Politica del Estado Libre y Soberano de
Tabasco, 63, primer parrafo, 65, fraccion I, y 75, fraccion VIII, de la Ley Organica del
Poder Legislativo del Estado de Tabasco, y 58, parrafo segundo, fraccién VIII, inciso g),
del Reglamento Interior del Congreso del Estado de Tabasco, sometemos a la
consideracién del Pleno el presente Dictamen; con base en los siguientes: %

ANTECEDENTES

I.- El Gobernador de! Estado de Tabasco, en ejercicio de la facultad que le confieré €
articulo 33, fraccion |, de la Constitucion Politica local, present6 a este Congrego del
Estado, Iniciativa con Proyecto de Decreto a efecto de que se declare al “Cacao’l como P
Patrimonio Cultural Inmaterial del Estado de Tabasco.

IL.- En sesion del Pleno de la Sexagésima Cuarta Legislatura celebrada el 03 de mayo
del aiio en curso, se dio cuenta de la Iniciativa descrita en el punto anterior, misma que
fue turnada por la Presidencia de la Mesa Directiva, a la Comision Ordinaria de Fomento
y Desarrollo Industrial, Econémico, Artesanal, Comercial y Turistico, para su estudio,
analisis y emision del acuerdo o dictamen que en derecho corresponda.

lll.- Habiendo realizado el andlisis de la Iniciativa citada, quienes integramos esta
comision dictaminadora hemos acordado emitir el presente Dictamen, por lo que:
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CONSIDERANDO

PRIMERO. Que las comisiones son 6rganos colegiados constituidos por el Pleno que,
a través de la elaboracion de dictdAmenes, informes, opiniones o resoluciones,
contribuyen a que el Congreso del Estado, cumpla con sus atribuciones constitucionales
y legales, teniendo la competencia por materia que se deriva de su denominacion y las

que especificamente les sefiala el Reglamento Interior del Congreso del Estado de
Tabasco.

SEGUNDO. Que la Comision Ordinaria de Fomento y Desarrollo Industrial, Econémico,
Artesanal, Comercial y Turistico, de la Sexagésima Cuarta Legislatura al Congreso del
Estado, tiene justificada su competencia para conocer de la Iniciativa a que se refiere el
antecedente | del presente Dictamen, de conformidad con lo previsto en los articulos 63,
primer parrafo, 65, fraccion |, y 75, fraccién VIil, de la Ley Organica del Poder Legislativo
del Estado de Tabasco, y 58, parrafo segundo, fraccion VI, inciso g), del Reglamento
Interior del Congreso del Estado de Tabasco.

TERCERO. Que retomando las consideraciones vertidas en la exposicion de motivos de
la iniciativa presentada por el Gobernador del Estado, el cacao es una planta tropical
descubierta por los olmecas, cuyo significado en lengua mixe-zoqueana tiene origen en
la palabra kakawa, que fue convertida en kakaw por los Mayas y hoy en dia es conocida
como cacao. En Mesoameérica, los Olmecas fueron los primeros en domesticar la selva !
para cultivar el kakawa y prepararlo en una bebida llamada xocolatl, la cual era i
consumida durante ceremonias. El cacao era un simbolo de abundancia que se
empleaba al momento de rituales religiosos dedicados a las divinidades; con el paso del
tiempo su consumo se extendi6 a otras grandes civilizaciones de Mesoamérica, como
los mayas y los mexicas, quienes lo utilizaban como moneda de cambio.! Los mayas Z,/
fueron los encargados de bautizar al polvo de cacao mezclado con agua como chocol-
haa (amarga agua), mientras que los aztecas lo llamaban chocolati.

/

chontales, también conocidos como los putunes, en la llanura costera de Chiapas\
(Xoconosco) y en Guatemala en el pacifico. La zona de la Chontalpa fue célebre por 8U \,
produccion de cacao desde tiempos inmemoriales; durante la época colonial sus
ocupantes se enriquecieron a causa de sus plantaciones de cacao increiblemente
productivas y a sus operaciones a larga distancia®.

Los principales territorios del cacao estaban en la Chontalpa dominada por méy&\

! https://www.gob.mx/agricultura/es/articulos/la-ruta-del-cacao-origen-y-cultivo-a-lo-largo-de-los-anos-
354078%diom=es
2 https://lagavetavoladora.com/ruta-del-cacao-chocolate-tabasco/

3 Dobzhansky Coe, S. y Dabzhansky Coe, M, (1999). La verdadera historia del chocolate. Fondo de Cuitura
Econdmica.



v Comésién Orcénarz’a é 3 omento Y .;De.sarroﬁ Jm&&tn’a{
31-2 6con6mico, L/qrte.sana[ Comercz’a(y Jtristz’co

ESTADO DE TABASCO Poder Legislotivo del Estado
A2 - 2024 Libre y soberano i fabacsco

" 2024, HAio n/c‘ ‘ﬁée Cmrifo(.pucdo. Bencmén’fa a’:[ Lpraéfan’aé LP lucie ario i :D_y[‘ J:[ L%tya[;

CUARTO. Que desde las primeras décadas de la colonia, los conquistadores adaptaron
el cacao como digestivo y refrescante; poco a poco las bebidas frias a base de cacac
cambiaron a bebidas calientes, donde el “xacolatl” <<castellanizado como chocolate>>,
experimentd nuevos sabores agregando ingredientes como canela, anis, ajonjoli,
almendras, avellanas, azicar, entre ofros. A partir de esa época, los espaiioles
comenzaron a consumir el cacao de los aztecas y comenzaron a exportarlo a Espaiia,
lo que fue la puerta de entrada del chocolate al viejo mundo. En Europa, el chocolate
llegaria a manos de Daniel Peters (empresario chocolatero suizo), quien, en 1875, lo |

mezclaria con leche y azlcar, creando las famosas barras de chocolate que actualmente
se consumen en todo el mundo. Es entonces cuando el cacao de Tabasco se comenzé
a comercializar en distintos paises europeos, transformando su consumo y

presentacion®,

QUINTO. Que el cacao es la semilla fermentada y secada del arbol Theobroma cacao,

del cual los sélidos de cacao y la manteca de cacao se extraen. Los granos son la base

del chocolate, como también diversas comidas Mesoamericanas como la salsa de mole,

tradicionalmente, es un ténico llamado tfejate que puede llegar a curar ciertas

enfermedades, estimular el apetito, aumentar la resistencia fisica y reducir la fatiga®. “
i

SEXTO. Por lo antes descrito, se puede decir que el cacao tuvo tres momentos
importantes a lo largo de la historia; el primero sucedié durante su descubrimiento por
parte de las civilizaciones prehispanicas que habitaron México; el segundo ocurrié
durante la conquista por parte de los espafioles, acontecimiento que permitié el
intercambio de ingredientes, dando lugar a que el cacao llegara y se expandiera por
Europa; y el tercero, acontecié cuando los suizos transformaron la presentAcio
estilizada del chocolate que hoy conocemos®.

/

SEPTIMO. Que actualmente, de entre todas las regiones cacaoteras del pais, que
incluyen Chiapas, Guerrero, Oaxaca y Michoacén, Tabasco tiene ventaja sobre todos
ellos, no sélo por el proceso de fermentacién al que lo someten y que hace que el grano
desarrolle toda esa complejidad de sabores y olores que le dan un perfil sensorial Gnico,
sino también, gracias a la combinacion del trépico himedo caracteristico de la entidad,

que comprende un clima tnico para el crecimiento del cacao, distinguiéndolo como uno

de los principales productores desde la época del México antiguo, debido en gran

medida, a su situacién geografica y climatica que lo hacen termitorio ideal para el
desarrollo de estas plantaciones’, lo cual ha permitido, que el cacao crezca como en
pocos lugares del planeta. En razon a ello, y a las mejores genéticas de cacao nativo,

4 https://www.festivaldelchocolate. mx/historia-del-chocolate

? https://www.gob.mx/firco/articulos/cacao-de-la-epoca-prehispanica-para-el-mundo?idiom=es

§ https://www.festivaldelchocolate.mx/historia-del-chocolate

7 hittps://www.gob.mx/se/articulos/nueva-denominacion-de-origen-para-el-cacao-
grijalva?idiom=es#:~text=Este%20cacao%20se%20produce%20en, %2C%20Cunduac%C3%A1n%2C%20Huiman
guillo%20y%20Para%C3%ADs0.

3
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nuestra entidad es la encarga de producir el 70% del cacao del pais.®

OCTAVO. Que la Regién Grijalva de Tabasco, se encuentra integrada por tres

subregiones productivas, de entre las cuales sobresale la Chontalpa, conformada por

los municipios de Cardenas, Comalcalco, Cunduacan, Huimanguillo y Paraiso, ademas

de la Sierra y Centro. En estas tres subregiones es donde se produce la totalidad del

"Cacao Grijalva" del Estado®. Es de destacar que, la denominacién "Cacao Grijalva",

ampara al cacao verde o tostado/molido de la especie Theobroma Cacao cultivado en

la Region Grijalva. Dentro de las principales variedades del cacao se encuentran el |

criollo, el trinitario y el forastero. Es importante resaltar que, el cacao criollo, representa
aproximadamente el 5% de la produccién mundial; por su escasez e inmejorable calidad,

este tipo de cacao es muy cotizado en el mercado. 1°

NOVENO. No obstante, ademas de ser un distintivo comercial que representa al Estado,

el cacao es sinénimo del turismo en Tabasco, puesto que desde el 2002, se convirtié en

la primera entidad del pais en contar con una ruta agro-turistica, a partir de lo que desde

entonces se llama “Ruta del Cacao™"'. Seguido de ello, en 2010 surgi6 el tradicional y

famoso “Festival del Chocolate Tabasco”, con el objetivo de difundir la tradicion, cultura

y gastronomia del Estado, posicionandolo como un producto agro-turistico. En su

primera edicion el festival contd con la colaboracion de casas comerciales chocolateras,

haciendas cacaoteras, asi como la participacién de reconocidos chocolateros y

especialistas locales y nacionales que impartieron talleres, conferencias y exposiciones

relacionadas con la produccién, comercializacién y servicios del cacao y chocolate. Este

evento se consider6 la arena apropiada para promover y buscar el reconocimiento }
internacional del cacao criollo originario de la entidad. Todo ello, con la expectativa de

que en corto plazo el festival se consolidara por su calidad, como punto estratégi | ’
producto y del destino'. A lo largo del tiempo, este evento ha atraido la atencién de
otros paises, siendo ejemplo de ello, la participacion de los representantes diplomdaticos
de paises como Portugal, Ecuador, Argentina, Bélgica y Qatar, que mostraron interés

en el festival que, sin duda, es el mejor del continente americano, y genera una derrama
economica directa a cacaoteros, chocolateros y prestadores de servicios turisticos 3.

DECIMO. Que es menester mencionar, que se han obtenido diversos reconocimientos
internacionales, dentro de los cuales destacan los Premios Excelencias Gourmet 2023
en la Feria Internacional de Turismo de Madrid, Espafia, donde se reconocié a la
Secretaria de Turismo del Estado de Tabasco, por preservar la cultura del cacao,

9 https: //www.gob.mx/aserca/artiwlos/sabiasque-el—cacacrdetabasco—tiene—denominacion-de-nﬁgen?idiom =es
1o https://www.gob.mx/se/artimlos/nueva-denominadon-deoﬁgm-para-el—cacao«gﬁjawa?idiom=es

1% hitps://tabasco.gob.mx/noticias/exhorta-turismo-hoteleros-difundir-entre-turistas-la-cultura-del-cacao

12 https://www.festivaldelchocolate.mx/historia-del-chocolate

13 https://tabasco.gob.mx/noticias/presentan-festival-del-chocolate-paises-acreditados-en-mexico

8 https://www.eIuniversal.mm.mx/menu/tzbasco—la-mna—dd—cacao-en-me)doo/ W
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reconocer la labor de los cacaocultores y por la creacién del banco de cacao como
espacio estratégico. Es de precisar que este ultimo, es un innovador espacio de
interaccion y gestion del conocimiento, enfocado a la historia e importancia del cacao
desde los tiempos ancestrales hasta nuestros dias, donde a través de la actividad del
trueque, se promueven las buenas practicas del Turismo y produccién Sostenible, el
consumo local y el comercio justo.

DECIMO PRIMERO. Que por las consideraciones sefaladas, se coincide con la
iniciativa, en la pertinencia de reconocer al “cacao” como Patrimonio Cultural Inmaterial
del Estado de Tabasco, en razon de la importancia comercial y turistica que simboliza
el cacao para nuestro Estado, no sélo desde tiempo prehispanicos, sino hasta la
actualidad, ademas de su alto contenido simbdlico, valor cultural, caracteristica
produccion y relevancia tradicional.

DECIMO SEGUNDO. Que por lo anteriormente expuesto, estando facultado el
Congreso del Estado, por el articulo 36, fraccion |, de la Constitucién Politica del Estado
Libre y Soberano de Tabasco, para expedir, reformar, adicionar, derogar y abrogar
Leyes y Decretos para la mejor Administracion del Estado, se emite y somete a
consideracion del Pleno el siguiente:

DICTAMEN

ARTICULO UNICO. Se declara al “Cacao” como Patrimonio Cultural Inmaterial del
Estado de Tabasco. /

TRANSITORIOS

PRIMERO.- El presente Decreto entrara en vigor al dia siguiente de su publicacion en
el Perigdico Oficial del Estado de Tabasco. ;

SEGUNDO.- Los gobiernos estatal y municipal deberan realizar las acciones necesarias,
en el ambito de su competencia, para fomentar y preservar la cultura y difusion del cacao
como Patrimonio Cultural Inmaterial del Estado de Tabasco.

TERCERO.- Se derogan todas las disposiciones que contravengan el presente Decreto.
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ATENTAMENTE

POR LA COMISION ORDINARIA DE FOMENTO Y DESARROLLO INDUSTRIAL,
ECONOMICO, ARTESANAL, COMERCIAL Y TURISTICO

DIP. DARIANA'LEMARROY DE LA
FUENTE
SECRETARIA

DIP. JESUS ANTONIO OCHOA
HERNANDEZ
INTEGRANTE

DIP. JOANDRA MONTSERRAT
RODRIGUEZ PEREZ
INTEGRANTE

Haja pratocolaria de firmas del Dictamen con proyecto de Decreto de la Comision

Drdinaria de Fomento y Desarrollo
Industrial, Economico, Artesanal, Comercial y Turistico, por el que se por el que se declara al “Cacao” como
Patrimonio Cultural Inmaterial del Estado de Tabasco.



